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3619 ST-DENIS
MONTREAL, QUEBEC, H2X 3L6

*BISTROTLAFABRIQUE.COM-

514.544.5038

Brunch - Féte des méres

Entrées a partager

Foccacia aux herbes du Bas-du-Fleuve
k %k k

Frappé d’asperge-zucchini
%k %k %k
Salade de crevette nordique, ananas, poivron confit,

jalapefio, riz collant
%k %k %k

Jambon d’échine maison fagon mimosa

Plat au choix
Pain perdu, rhubarbe, creme Saint-Honoré,
tuile orange-spéculoos
Ou

Croquette végétarienne au tofu, oignon grillé, Iégumineuses,

ceuf de cane, asperge, chou-fleur, hollandaise au vadouvan
Ou
Tartare de thon rouge, basilic, capre, feta,

croquette de pomme de terre, tomate cerise, vitello tonnato

Ou

Paleron de boeuf, marmelade d’artichaut-champignons-capre,

pomme de terre grelot, pois mange-tout

Dessert
Moelleux chocolat-café-framboise

Menu 3 services: 52$ par personne
Menu enfant: 25$ par enfant
Taxes et services en supplément
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Mother’s Day brunch

Starters to share
Focaccia with herbs from Bas-Saint-Laurent
k %k k

Cold asparagus—zucchini soup
%k 3k

Nordic shrimp salad, pineapple, confit bell pepper, jalapeno,
sticky rice
%k 3k

House-made pork collar ham, mimosa-style

Main dish of your choice
French toast, rhubarb, Saint-Honoré cream,

orange—speculoos tuile
Or
Vegetarian croquette with tofu, grilled onion, legumes,
duck egg, asparagus, cauliflower, vadouvan hollandaise
Or
Bluefin tuna tartare, basil, capers, feta, potato croquette,
cherry tomato, vitello tonnato
Or
Beef chuck, artichoke—-mushroom—caper marmalade,
baby potato, snow pea

Dessert
Soft chocolate—coffee—raspberry cake

3 course menu: 52$ per person
Kids menu: 25$ per child
Taxes and gratuity not included



