
Brunch de Pâques
Entrées à partager

Crème de haricot blanc, vinaigre Xérès, caramel de champignon
***

Tarama de crevette et de truite, chips de riz au nori,                             
crudité de concombre, ail, sésame épicé, olive

***
Tarte de pâté de campagne, chutney de pomme-chou rouge

Plat au choix
Gaufre, chocolat-noisette, poire pochée vanille-passion,

guimauve, crème anglaise
Ou

Œuf de cane, croquette de tofu-patate douce, sirop d’érable,          
brocoli, portobello, mayonnaise tomate-truffe-coriandre

Ou
Aile de raie confite, grenobloise, haricot vert, pomme de terre

grelot, purée de carotte au gingembre, amande
Ou

Effiloché d’agneau de Pâques, romarin, moutarde à l’ancienne,
mijoté d’haricot romano, chou de Bruxelles

Dessert
Gâteau à l’orange, crème namelaka, bleuet, orange sanguine,               

meringue brûlée

     Menu 3 services: 52$ par personne
     Menu enfant: 25$ par enfant
     Taxes et services en supplément

Easter brunch 
Starters to share

White bean cream, sherry vinegar, mushroom caramel
***

Shrimp and trout tarama, nori rice chips, cucumber crudités, 
garlic, spicy sesame, olive

***
Country pâté tart, apple-red cabbage chutney

Main dish of your choice
Waffle, chocolate, hazelnut, vanilla-passion poached pear, 

marshmallow, crème anglaise
Or

Duck egg, tofu-sweet potato croquette, maple syrup, broccoli,             
portobello mushroom, tomato–truffle–coriander mayonnaise

Or
Confit skate wing, grenobloise, green bean, baby potato,    

carrot and ginger purée, almond
Or

Easter lamb pulled, rosemary, whole grain mustard,             
braised romano bean, Brussels sprout

Dessert
Orange cake, namelaka cream, blueberry, blood orange, 

torched meringue

     3 course menu: 52$ per person
     Kids menu: 25$ per child
     Taxes and gratuity not included


